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TEMPERATURA SERVIZIO
8-10 °C

ALCOOL

All'interno del panorama italiano del Metodo Classico, il Monti
Lessini DOC rappresenta una delle espressioni piu radicali e
coerenti. Non perché si opponga ad altri modelli, ma perché
non nasce per assomigliare a nulla. Nasce da un luogo preciso
e ne porta le regole. Nasce dall'autoctona uva Durella, un
vitigno che per secoli & rimasto ai margini, quasi frainteso.
Troppo acido, troppo severo, troppo distante da quellidea di
vino costruita sulla rotondita e sulla gratificazione immediata.
Eppure, proprio in quella durezza, nel nome stesso, era gia
scritta la sua direzione. Non addolcirla, capirla.

UVAGGIO
Durella.

ZONA DI PRODUZIONE
Monte Calvarina, Monti Lessini, Verona.

VINIFICAZIONE E AFFINAMENTO

Le uve selezionate, raccolte manualmente in piccole casse a
fine settembre, vengono sottoposte a diraspatura e
macerazione a freddo per 12-18 ore. Segue una pressatura
soffice a bassa temperatura. Dopo la decantazione del mosto
e la fermentazione in acciaio, il vino sosta sulle fecce nobili
per 8-12 mesi con batonnage settimanali.

Laffinamento prosegue in bottiglia sui propri lieviti per
almeno 36 mesi. Segue il dégorgement e un'ulteriore fase di
stabilizzazione in catasta per 5-6 mesi.

NOTE ORGANOLETTICHE

Colore giallo brillante tendente al dorato.

Al naso, note minerali e di frutta esotica, seguite da
sensazioni floreali, agrumate e di spezie dolci. Il sorso & pieno
e asciutto, ben supportato da sapidita e freschezza.

ABBINAMENTI CONSIGLIATI

Ideale per aperitivi e a tutto pasto, pud accompagnare primi
piatti con ragu di carni bianche, pesce e crostacei, arrosti
ripieni e formaggi di malga.

ACIDITA
12,5% 71 gr/L.

ZUCCHERI RESIDUI
Pas Dosé
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CANTINE GIACOMO MONTRESOR SPA
Via Ca di Cozzi 16, 37124 Verona

P.IVA: 02604980397

Tel: +39 045 913399 - fax: +39 045 8342456
mail: info@vinimontresor.it

BOTTIGLIA
Chiusura:
Larghezza:
Altezza:
Tara:
Volume:
Peso lordo:
EAN:

CARTONE
Lunghezza:
Larghezza:
Altezza:
Tara:

Peso lordo:
EAN:

Tappo Spumante
85 mm

322 mm

750 gr

750 m!|

1597 gr
8003503019700

275cm

185cm

32,5cm

80 gr

9650 gr
18003503019707

CONFIGURAZIONE PALLET

Dimensione:
Tipologia:

Casse per strato:
Numero di strati:
Scatole per pallet:
Bottiglie Per pallet:
Peso lordo:

80X120 cm
Epal

80

16

5

480

790 Kg
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