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SOAVE DOP CLASSICO

TEMPERATURA SERVIZIO
8-10 °C

ZUCCHERI RESIDUI
3 gr/L.

ACIDITÀ
5,4 gr/L.

UVAGGIO
Garganega.

ZONA DI PRODUZIONE
Zona del Soave Classico, sulle colline dei comuni di Soave e 
Monteforte.

VINIFICAZIONE E AFFINAMENTO
Spremitura soffice con leggero contatto con le bucce e 
fermentazione a freddo. Breve maturazione in legno.

NOTE ORGANOLETTICHE
Giallo paglierino con riflessi luminosi verdi-dorati.
Al naso è delicatamente fruttato con sentori di mela a cui si 
aggiungono note di fiori d'acacia. Un vino che raggiunge la 
sua completa espressione dopo un anno di affinamento in 
bottiglia, all'emergere dei sentori tipici di mandorla e pietra 
focaia.

ABBINAMENTI CONSIGLIATI
Ottimo come aperitivo, si abbina ad antipasti e primi piatti di 
pesce, carpacci e crostacei.

ALCOOL
12,5%

HERITAGE
Passato e presente. Tradizione e avanguardia.
La doppia etichetta simboleggia l’unione tra i diversi 
momenti della storia dell’azienda. 
I vini della linea Le Fattorie sono emozione pura ed 
esprimono l’identità del territorio da cui hanno origine. 
Uno stile unico e riconoscibile, racchiuso nella preziosa 
bottiglia fregiata Montresor.
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CANTINE GIACOMO MONTRESOR SPA
Via Cà di Cozzi 16, 37124 Verona
P.IVA: 02604980397
Tel: +39 045 913399 · fax: +39 045 8342456
mail: info@vinimontresor.it

BOTTIGLIA
Chiusura: 
Larghezza:
Altezza:
Tara:
Volume:
Peso lordo:
EAN:

commerciale@vinimontresor.it

CARTONE
Lunghezza:
Larghezza:
Altezza:
Tara:
Peso lordo:
EAN:

CONFIGURAZIONE PALLET
Dimensione:
Tipologia:
Casse per strato:
Numero di strati:
Scatole per pallet:
Bottiglie Per pallet:
Peso lordo:

Sughero
87,2 mm
297 mm
700 gr
750
1460
8003503010660

297 mm
292 mm
305 mm
326 gr
9086 gr
80035030143782

80x115
Epal 
16
5
80
480
727 kg


